


- GUIOZA LOMBO (4 unid.)
 GUIOZA VEGETARIANO (4 unid.)

* HARUMAKI DE LEGUMES (3 unid.)
* HARUMAKI DE QUEIJO (3 unid.)

* SHIMEJI (porgao)

* WONTON (6 unid.)

* MISSOSHIRO

« HOT ROLL ( 12 unid.)

* HARU HOT (6 unid.)

« CROQUETE RYUU (6 unid.)

* PASTELZINHO SALMAQ RYUU (6 unid.)

« BOLINHO DE ATUM COM QUEIJO (6 unid.)
* TEMPURA DE CAMARAO (8 unid.)

Camarao empanado e perfeitamente frito em massa de tempura

« CAMARAO RYUU (6 unid.)
Camardo empanado em uma massa especial,
recheado com queijo e finalizado com panko

« LULA FARAI (8 unid.)

« CEVICHE DE TILAPIA

« TEMPURA DE LEGUMES (6 unid.)

« SHIMEJI COM LULA NA MANTEIGA
- SALMAO FESTIVO (3 unid.)

Pequenas postas em crosta de gergelim, taré e palha
. PORCAO BATATA FRITA
 FISH FURAI

Tiras de tilapia temperada e delicadamente empanada e frita
SALADAS

* SUNOMONO
Finas fatias de pepino japonés ao molho agridoce,
finalizado com gergelim

» BIFUM
Fino macarrao a base de arroz, com cenoura, Kani e gergelim
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(Jssrpaburi )/ Corpoceio

* SALMAO 55
25 Finas fatias regadas ao molho ponzu

« SALMAO TRUFADO 60
25 Fatias delicadamente finas de salmao regadas
ao molho ponzu trufado e crispy couve

* SELEGAO 54
25 Finas fatias de peixes variados regados ao molho ponzu

* PEIXE BRANCO 49
25 Fatias delicadamente finas de peixe branco e limdo regadas ao ponzu

Temati

« CALIFORNIA - Manga, pepino, kani, arroz e nori 17
* NEGUI-MAGURO - Atum , cebolinha, arroz e nori 25
* SPICE TUNA - Atum, sriracha, cebolinha, arroz e nori 26
* NEGUI SALMAO - Salméo, cebolinha, arroz e nori 25

» SALMAO PHILADELPHIA - Salmio, cream cheese, cebolinha, arroz e nori 26

» SALMAO TEX-MAX - Salm3o, cream cheese, arroz, doritos e nori 25

» SKIN LEMON - Pele do salm3o frita, fatias de limao, arroz e nori 19

» EBY - Camarao, cream cheese, arroz e nori 32

* POLVO - Polvo, cebolinha, arroz e nori 32

* HOT ROLL 27
?[’ L/V\,C/tf&v/

* LULA RECHEADA COM SHIMEJI 44

Acompanha molho taré e gergelim e gohan

« SALMAO GRELHADO EM CROSTA 58
Posta de salmao grelhado envolto em uma deliciosa crosta
de gergelim e taré, acompanhado de legumes salteados e gohan

Teppargoti

Servidos na chapa, acompanha gohan,
legumes e missoshiro

* TEPPANYAKI DE CAMARAQ 65
« TEPPANYAKI DE SALMAOQ 69
« TEPPANYAKI DE PEIXE BRANCO 47
» TEPPANYAKI DE MIGNON 69

TEPPANYAKI DE FRANGO 47



Yobisobo.

0 classico macarrao levemente
crocante regado em um
equilibrado molho de verduras

LEGUMES 32
FRANGO 42
CARNE 49

MISTO (CARNE E FRANGO) 46

Sushi Ear

Combinados

COMBINADO GRELHADO SUSHI/ SASHIMI 75

1 salmdo crosta, 1 wonton cream cheese, 1 guioza lombo, 6 hot roll, 1 harumaki,
4 sashimi salmao, 2 joy, 1 joy couve, 2 niguiri salmao, 2 niguiri skin e 2 uramaki skin

SASHIMI RYUU INDIVIDUAL 85
5 sashimi Individual, 1 ricula maki, 1 uramaki philadelphia, T mexicamaki, 1 uramaki califérnia,

1 niguiri skin, 1 niguiri salmao, Tniguiri atum, 1 joy, 1 joy couve, 1 batera, 1 niwa nihon shimeji

2 hossomaki, 2 kappa maki e 1/2 shimeji

SASHIMI RYUU DUPLO 160
12 sashimi Individual, 2 ricula maki, 2 mexicamaki, 2 uramaki califérnia, 2 niguiri salmao,

2 niguiri atum, 2 joy, 2 kappa joy, 2 uramaki ryuu, 2 hossomaki, 2 kappa maki, 2 batera,

6 hot roll e 1 shimeji

SALMAO INDIVIDUAL 59

4 sashimi salmao, 2 uramaki salméo, 3 hossomaki salméo, 2 niguiri skin, 2 niguiri salmao,
2 joy e 2 batera

COMBINADOS LOW CARB 80
3 sashimi de salmao, 3 sashimi atum, 3 sashimi de peixe branco,

2 niwa nihon de shimeji envolto por salmao macaricado, 2 niwa nihon

de rdcula e tomate seco, 2 joy salmao e cebolinha, 2 joy couve e porgédo de shimeji

Combinados Premium

COMBINADO SENDAI 90

19 PC - 3 sashimi salméo flor de sal, 3 sashimi atum flor de sal, 3 sashimi peixe branco raspa de limao,
2 hossomaki, 2 futomaki, 2 niguiri atum com ovas, 2 niguiri barriga de salmao com ovas negras,
2 uramaki salmao avocado, acompanha porgéo shimeji

COMBINADO NIKKO 132

25 PG - 4 sashimi salmao flor de sal, 3 sashimi atum flor de sal, 2 sashimi peixe branco raspa de liméo,
2 joy tuna, 4 futomaki, 2 niguiri atum com ovas, 2 niguiri barriga de salméo com ovas black,

2 niguiri peixe branco com gengibre, 2 niguiri salméo trufado magaricado,

2 joy salmao e codorna magaricado, acompanha porgao shimeji

COMBINADO KYOTO 198
36 PC - 4 sashimi salméo flor de sal, 4 sashimi atum flor de sal, 4 sashimi peixe

branco raspa de limao, 2 joy tuna e ovas black, 2 joy salmao trufado e raspa de limao siciliano,

2 joy salmao e codorna magaricado, 2 sake maki, 4 futomaki, 4 uramaki salmao avocado,

2 niguiri atum com ovas, 2 niguiri barriga de salméo trufado, 2 niguiri polvo e shoga,

2 niguiri salmao macaricado e ovas, acompanha por¢ao shimeji

OMAKASSE 210

40 pegas elaboradas pela criatividade do sushiman



Ala carte

#W 8 unid.

Enrolado tradicional de nori, arroz e opgoes deliciosas

* SHAKEMAKI Salmao 29 » CAMARAO 28

* TEKKAMAKI Atum 26 » DINAMITE CAMARAOQ 33
Recheio de camarao crocante e cream cheese,

* KAPPA-MAKI Pepino 16 com uma fina camada de salmao

* SHIMEJI 18 * FUTOMAKI 32

Salmao, atum, tilapia e ciboulette

* KANIKAMA 18

(/,,W 8 unid.

Enrolado invertido de arroz por fora, nori e opgoes deliciosas

* CALIFORNIA 23 * SPICY TUNA 33
Kani, pepino e manga Atum picadinho, cebolinha e sriracha

 NEGUI-SALMAOQ 28 * PHILADELFIA 30
Salméo batido e cebolinha Salmao cru ou grelhado e cream cheese e cebolinha

+ SALMAO SKIN 24 * EBY 40
Salmao skin e taré Camarao empanado e cream cheese

» NEGUI-MAGURO 28 * URAMAKI RYUU 32
Atum com cebolinha Salmao, kani, cream cheese, coberto com

uma fatia fina de salmao

,4/&%0/0/ 33

Salmao ou Atum, avocado com ovas por cima

M ?MMW Duplinha

» SAKE salmio 18

* SALMAO ABURI Magaricado e ovas 20

* SALMAO TRUFADO 23
Levemente macaricado, raspa de limao siciliano e azeite de trufas negras

* SALSA TRUFADO 26
Salmao ou atum com top salsa trufada

* BARRIGA DE SALMAO TRUFADO 25
Levemente magaricado, raspa de liméo siciliano e azeite de trufas negras

* MAGURO Atum 19

* MAGURO TRUFADOQ Atum e azeite de trufas negras 22

* EBY Camaréo 22

* TAKO Polvo e shogé - gengibre e cebolinha 21

SKIN LEMON Pele do salmo empanada com delicada fatia de liméo 15



M Quarteto

Arroz envolto por peixe e top

* SALMAO 42 * COUVE 27
Top de salmao picado e cebolinha Envolto de salmao e top de couve crispy

« IKURA 35 » KAPPA 25
Envolto de salméo e top de ovas Envolto de pepino e top de salmao picado e cebolinha

« IKURA TUNA 35 - CODORNA TRUFADA 37
Envolto de atum e top de ovas Salmdo e gema levemente magaricados

com ovas e azeite trufado

MM MM Quarteto

Fatia de peixe com recheio. Sem arroz.

* NIWA SHIMEJI 35
Fatia de peixe a sua escolha com recheio shimeji. Sem arroz.

* NIWA RYUU 38
Fatia de salmédo com recheio de polvo, liméo e peixe branco. Sem arroz.

* NIWA RUCULA 35

Fatia de peixe a sua escolha com recheio de riicula e tomate seco. Sem arroz.

//;f“,'é/v 6 Fatias

Tenras fatias de salmao, seladas ao fogo, crosta de gergelim
e regadas com molho especial.

« SALMAO Molho Taré ou Sumisso 35

PEIXE BRANCO Molho Taré ou Sumisso 31

e ATUM Molho Taré ou Sumisso 35

SW 12 Fatias

* ATUM 60  * TILAPIA 50
* BARRIGA DE SALMAO 67 * POLVO 62
* SALMAO ] * SASHIMI RYUU (20 Fatias Variadas) 99
» SALMAO TRUFADO Sashimi de salméo, raspas de liméo e azeite trufado 68

ﬁZ@/&
Escolha proteina, acompanha Gohan (arroz japonés) e fritas

* MignonRyuu 30 * FrangoRyuu 27 * TilapiaRyuu 27

S aére/h/w/g«ou Consulte nossa equipe



HOT ROLL SHIMEJI (12UNIDD.)

EDAMAME

TEMAKI SHIMEJI






